ENTRANTE.

Crispy Fish
Laminas de salmén tempurizado, 706
gambas fritas, queso crema,

aguacate con salsa de anguila y
salsa tori.

Cool Neptuno

Ensalada de wakame, surimi, 8¢
cubos de mango, salmon,

aguacate, tobiko con mayonesa

y salsa kimuchi.

Gunkan de Salmon

= 5 [}
=-1{aalels) mannadr_} con salsa de 6(-
ostras y soja con base de arroz y
nori.

Gunkan de Alun

: L
Atun marinado con salsa ﬁ{;
japonesa poco picante con
base de arroz y nori.

‘luna ‘lartar

Atun marinado con salsa de la P ,(*
casa estilo japonesa con basede "~ ™
aguacate y crunchy de arroz
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Tites largasde pldtane. . 7€
maduro relleno de ensalada
dinamita y salsa anguila.

Kani Crunch

Surimi frito con queso crema, 6€
salsa de maracuya y salsa de
anguila.

Poke Salmon

Cubos de melocotén en 1€
almibar, aguacate, pepino, hilos
de arroz crujientes y salmon,

Salmon ‘lartar

Salmon marinaao con salsa ae g }(
la casa estilo jJaponesa con base
yquacate y cruncny ae arroz




Fuji Roll

Base de arroz de sushi re
surimi en tempura, que:

y platano ma urn ::n 1 CC
de 5€5amo ¥ de .
fritas, salsa fuji y anguﬂa,

Alaska |

Base de arroz de |
salmon, queso
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California Rad 1

Base de arroz de sushi rni =
surimi, pepino y aguacate con
:nbertura de tubj kn m 2
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—— Li o d 1_' il ; - ajlam 1as ae :
Base de arroz relleno de gambas, . ., ' ~  relleno de anguila u
queso cremayaguwa con .- 2645 ~ crema, agu olat
cobertura de atun, toppi i th ¢ ~maduro tem -Hﬁf."'?‘*f:"
salsa surimi a ado B R R - ' .gambas tempurizadas
crunchy de platano.
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E&se de arroz relleno de gam
ueso crema y aguacate, topg
ensalada dinamita mayoneaﬁ

jlponesa v anguila. | B
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